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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji nazwy pochodzenia w sektorze
winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 208/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,Beira Interior”
PDO-PT-A1546-AMO1
Data wniosku: 21.3.2017

1.  Przepisy majjce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1. Aktualizacja informacji — informacje dotyczgce wnioskodawcy
Opis: aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawrcy.

Uzasadnienie: informacje s3 nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapew-
ni¢ zgodnos¢ jednolitego dokumentu i specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz sprecyzowac poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

2.2. Aktualizacja informacji — Informacje dotyczgce zainteresowanych stron
Opis: usunigcie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.
Uzasadnienie: ze wzgledu na nieporozumienie w tym polu omylkowo wpisano dane wnioskodawcy. Informacja ta
zostala obecnie usunigta. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$¢ jednolitego dokumentu i specyfikacji z obowigzu-
jacymi przepisami oraz sprecyzowac poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — zainteresowane strony.

2.3. Aktualizacja informacji — Informacje dotyczgce jednostek certyfikujgcych
Opis: aktualizacja informacji dotyczacych jednostek certyfikujacych.

Uzasadnienie: informacje sg nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapew-
ni¢ zgodnos¢ jednolitego dokumentu i specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz sprecyzowac poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Informacje dotyczgce jednostek certyfikujacych.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.4. Aktualizacja informacji — informacje dotyczgce whasciwych organéw nadzoru
Opis: aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organéw nadzoru.

Uzasadnienie: informacje sg nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapew-
ni¢ zgodnos¢ jednolitego dokumentu i specyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz sprecyzowaé poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Inne informacje” — Informacje dotyczace whasciwych organéw nadzoru.

2.5. Gkéwne odmiany winorosli — whgczenie nowych odmian
Opis: zmiana/dostosowanie wykazu odmian winorosli.
Uzasadnienie: odmiany winoro$li okreslone w odniesieniu do produkcji win w regionie Beira Interior nalezy dostoso-
wac, aby zapewni¢ zgodno$¢ z nowymi ramami prawnymi krajowego wykazu odmian nadajacych si¢ do produkeji
win w Portugalii poprzez wlaczenie nowych odmian, ktére okazaly si¢ znaczace w ksztaltowaniu wladciwosci win
tego regionu.
Odmiany te s nastepujace: Alvarinho, Azal, Batoca, Chasselas, Codega-do-Larinho, Moscatel-Galego-Branco, Neb-
biolo, Rabigato, Sangiovese, Tinta-Francisca, Tinta-Negra, Verdejo, Verdelho, Vinhdo, Viognier oraz Viosinho.
Odmiany te znajduja si¢ na tradycyjnej mapie odmian tego obszaru geograficznego, dlatego ich wlaczenie nie pociaga
za sobg zmiany charakteru win objetych ChNP ,Beira Interior”.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Gléwne odmiany winorosli”.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Gléwne odmiany winorosli”.

2.6. Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: dodano kategorie¢ ,wino likierowe”.

Uzasadnienie: celem jest podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie, poprzez zlozenie
wniosku o uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj produktu, znany z jakosci i wyjatkowosci, wytwarzajg juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki
w regionie. Decyzja o objeciu tego nowego produktu ChNP ,Beira Interior” potwierdza jego znaczenie i jako$¢ oraz

warto$¢ dodang dla producentéw.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,,Opis wina lub win”, ,Szczegélne prak-
tyki enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczeg6lne
praktyki enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

2.7. Zmiana wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis: granice wyznaczonego obszaru geograficznego sa prawidlowe i nie nastgpilta zadna zmiana obszaru geograficz-
nego.

Uzasadnienie: granice obszaru produkcji nalezy dostosowaé do reorganizacji administracyjnej terytorium solectw.
Dostosowanie to nie wigZe si¢ z zadng zmiang obszaru geograficznego, poniewaz zmieniane s jedynie nazwy geogra-
ficznych jednostek administracyjnych na poziomie sofectw.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Wyznaczony obszar geograficzny”.
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2.8. Zmiana praktyk zwigzanych z uprawg
Opis: uproszczono wymogi dotyczgce praktyk zwigzanych z uprawg.

Uzasadnienie: wymogi dotyczace praktyk zwigzanych z uprawa zostaly uproszczone i obecnie obejmuja jedynie
metod¢ prowadzenia winoro$li (winoro$l jednoodmianowa, nisko prowadzona jako glowa lub przy uzyciu sznura
Royat) oraz rodzaj gleby. Zmiana ta ma na celu odzwierciedlenie najpowszechniejszych i najskuteczniejszych praktyk
stosowanych w regionie i nie wigze si¢ z zadna zmiang w zakresie szczegdlnych wlasciwosci win objetych ChNP
,Beira Interior”, lecz raczej przyczynia si¢ do ich optymalizagji.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Praktyki enologiczne”.

Zmienione punkty (specyfikacja produktu): ,Praktyki enologiczne”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Beira Interior

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

1.  Wina (biafe i rézowe)

Wina biafe — o cytrynowej lub stomkowozoltej barwie i sredniej intensywnosci. Srednie natezenie aromatu, przewaz-
nie o dominancie owocéw cytrusowych i bialych. Nuty mineralne i roélinne zréwnowazone nutami owocéw tropikal-
nych i pestkowych oraz delikatnymi nutami kwiatowymi. Dlugo utrzymujacy si¢ na podniebieniu $rednio intensywny
bukiet, ze §wiezymi kwasowymi nutami zréwnowazonymi alkoholem.

Wina rézowe — odcienie od czerwonego, wisniowoczerwonego do bladorézowego, klarowne i potyskliwe. W aroma-
tach dominujg czerwone owoce (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka), z wyraznymi nutami kwiato-
wymi w miodych winach. W smaku owocowe z wyczuwalnymi akcentami czerwonych owocéw (czere$nia, tru-
skawka, malina, czerwona porzeczka) i nutami mineralnymi. Swieze i kwasowe, o wywazonej zawartosci alkoholu.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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2. Wina (czerwone)

Wina czerwone — $rednia intensywno$¢ barwy z odcieniami od wisniowego do fioletowego, klarowne i polyskliwe.
Aromaty przypraw i czerwonych owocéw (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) z nutami mineral-
nymi. Charakteryzujg sie strukturg Srednig do wysokiej i powolnym dojrzewaniem, co sprawia, ze w winach wyczu-
walne sg taniny (umiarkowane do wyraznych), ktére sg delikatne i trwale. Wytrawny i cierpki smak réwnowazy sie
z alkoholem i nutami stodyczy.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino likierowe
Barwa od czerwieni wini do kamienia granatu, o Sredniej intensywnosci, nabierajaca bardziej otwartych tonéw i zlotych
odcieni podczas dojrzewania. Aromaty owocéw cytrusowych z nutami miodu i suszonych owocéw w przypadku win doj-

rzatych. Wina te sg wyraZnie Swieze, o Sredniej do wysokiej kwasowosci, dos¢ dobrze wywazone z dobrym finiszem.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Gatunkowe wino musujgce

Wina biale — charakteryzujg si¢ barwa bialozielong do stomkowozéltej, klarownym wygladem i drobnymi, trwatymi
babelkami. Podstawowe aromaty owocéw biatych i tropikalnych. Maja owocowy, kwasny i §wiezy smak, z wyczuwal-
nymi nutami mineralnymi. Moga wystepowal nuty zwigzane z dojrzewaniem, w szczeg6lnosci dojrzalego jabtka
i suszonych owocéw. Wina te charakteryzujg si¢ dobrym, dtugim finiszem.

Wina czerwone — charakteryzuja si¢ barwg jasnoczerwong do rubinowej, klarownym wygladem i drobnymi, trwalymi
babelkami. Podstawowe aromaty czerwonych owocéw (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka). Majg
owocowy, kwasny i §wiezy smak, z wyczuwalnymi nutami mineralnymi. Wina te charakteryzuja si¢ dobrym, dtugim
finiszem.
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Wina rézowe — charakteryzuja si¢ barwa wisniowoczerwona do bladorézowej, klarownym wygladem i drobnymi,
trwalymi bgbelkami. Podstawowe aromaty czerwonych owoc6éw (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka).
Maja owocowy, kwasny i §wiezy smak, z nutami mineralnymi. Wina te charakteryzuja si¢ dobrym, dtugim finiszem.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

1. Wina, gatunkowe wina musujace i wina likierowe — metody prowadzenia winorosli i gleby
Praktyki uprawy

Winoro$l wykorzystywana do wytwarzania produktéw sektora wina, ktére mogg by¢ objete ChNP ,Beira Interior”,
musi by¢ pojedyncza odmiang i by¢ nisko prowadzona jako glowa lub przy uzyciu sznura Royat.

Winoro$l przeznaczona do wytwarzania produktoéw sektora wina, ktére moga by¢ objete ChNP ,Beira Interior”, musi
by¢ sadzona lub wczesniej uprawiana na glebach o nastepujacych wlasciwosciach:

gleby brunatne lub czerwone gleby $rédziemnomorskie z przeobrazonymi lupkami lub gnejsami;
gleby brunatne lub czerwone gleby $rédziemnomorskie pochodzgce z prekambryjskich tupkéw lub szaroglazéw;

granitowe i migmatytowe niepréchniczne litosole.

2. Wina i gatunkowe wina musujace — naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

Moszcz wykorzystywany do produkcji win i win musujacych objetych ChNP ,Beira Interior” musi mie¢ minimalna
naturalng objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu réwng minimalnej wymaganej rzeczywistej objetosciowej zawartosci
alkoholu.

3. Wina likierowe — produkcja
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Wino likierowe wytwarzane jest z moszczu gronowego przeznaczonego do produkcji produktéw objetych ChNP
,Beira Interior”, we wczesnej fazie fermentacji, do ktérego dodaje si¢ destylat winny o rzeczywistej zawartosci alko-
holu 77 % obj., zgodnie z charakterystyka okreslona w obowiazujacych przepisach, do maksymalnej wartosci 20 %
obj. w przypadku maksymalnego rzeczywistego stezenia alkoholu.

4. Gatunkowe wino musujace — metoda
Szczegblne praktyki enologiczne

Metodg technologiczna stosowang w produkeji gatunkowych win musujacych, ktére moga by¢ objete ChNP ,Beira
Interior”, jest klasyczna fermentacja w butelce.
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5. Gatunkowe wino musujace — minimalny czas dojrzewania
Szczegdlne praktyki enologiczne

Gatunkowe wino musujace musi pozostawac na terenie rozlewni przez okres co najmniej 9 miesiecy od daty butelko-
wania przed wprowadzeniem do obrotu.

b)  Maksymalna wydajnosc
Wina, gatunkowe wina musujace i wina likierowe

55 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ wina objete ChNP ,Beira Interior”, obejmuje:

— w gminie Almeida, sofectwa Almeida, Castelo Bom, a Unido das freguesias de Junca e Naves, oraz Malpartida
w a Unido das Freguesias de Malpartida e Vale de Coelha;

— w gminie Figueira de Castelo Rodrigo, sotectwa Castelo Rodrigo, Figueira de Castelo Rodrigo, Mata de Lobos, Ver-
miosa, a Unido das freguesias de Algodres, Vale de Afonsinho e Vilar de Amargo, a Unido das freguesias de Almo-
fala e Escarigo, a Unido das freguesias de Freixeda do Torrdo, Quintd de Péro Martins e Penha de Aguia, a Unido das
Freguesias do Colmeal e Vilar Torpim oraz a Unido das freguesias de Cinco Vilas e Reigada. — Gminy Belmonte,
Castelo Branco, Covilhd, Funddo, Manteigas oraz Penamacor;

— w gminie Guarda, solectwa Benespera, Famalicdo, Gongalo, Valhelhas oraz Vela;

— w gminie Idanha-a-Nova, solectwa Aldeia de Santa Margarida, Medelim, Oledo, Sdo Miguel de Acha, oraz a Unido
das freguesias de Monsanto e Idanha-a-Velha;

— w gminie Sabugal, solectwa Bendada i Casteleiro, oraz Santo Estévdo w a Unido das freguesias de Santo Estévio
e Moita;

— w gminie Vila Velha de Réd3o, solectwo o tej samej nazwie.

— gmina Pinhel;

— w gminie Celorico da Beira, sotectwa Baracal, Forno Telheiro, Lajeosa do Mondego, Macal do Chdo, Minhocal,
Ratoeira, a Unido das freguesias de Acores e Velosa, oraz Celorico (Santa Maria) i Celorico (Sdo Pedro) w a Unido

das freguesias de Celorico (Sdo Pedro i Santa Maria) e Vila Boa do Mondego;

— w gminie Guarda, solectwa Avelds da Ribeira, Codesseiro, Porto da Carne, Sobral da Serra oraz Vila Cortés do
Mondego;

— w gminie Méda, sotectwa Barreira, Coriscada, Marialva, Rabacal, oraz Carvalhal i Vale Flor w a Unido das fregue-
sias de Vale Flor, Carvalhal e Pai Penela;

— w gminie Trancoso, sotectwa Cogula, Cétimos, Granja, Moimentinha, Pévoa do Concelho, Tamanhos, Valdujo,
a Unido das freguesias de Freches e Torres, a Unido das freguesias de Vale do Seixo e Vila Garcia, a Unido das fre-

guesias de Vila Franca das Naves e Feital, a Unido das freguesias de Vilares e Carnicdes e Trancoso (Sdo Pedro) oraz
Souto Maior w a Unido das freguesias de Trancoso (Sdo Pedro i Santa Maria) e Souto Maior.

7. Gléwne odmiany winorosli
Alfrocheiro — Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet
Alicante-Branco

Alvarinho
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Aragonez — Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinto — Pedernd
Arinto-do-Interior

Azal

Baga

Bastardo — Graciosa

Batoca — Alvaraga

Bical — Borrado-das-Moscas
Cabernet-Sauvignon

Caladoc

Camarate

Casteldo — Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Cercial — Cercial-da-Bairrada
Chardonnay

Chasselas

Cédega-do-Larinho

Encruzado

Ferndo-Pires — Maria-Gomes
Folgasdo — Terrantez
Folha-de-Figueira — Dona-Branca
Fonte-Cal

Gouveio

Grand-Noir

Jaen — Mencia

Malvasia-Fina — Boal; Bual
Malvasia-Rei

Marufo — Mourisco-Roxo

Merlot

Moscatel-Galego-Branco — Muscat-a-Petits-Grains
Mourisco

Nebbiolo

Petit-Bouschet

Petit-Verdot

Pinot-Noir

Rabigato

Rabo-de-Ovelha

Riesling

Rufete — Tinta-Pinheira
Sangiovese

Sauvignon — Sauvignon-Blanc

Semillon
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Syrah — Shiraz

Siria — Roupeiro, Cdega
Tamarez — Molinha
Tinta-Barroca
Tinta-Carvalha
Tinta-Francisca

Tinta Negra Mole, Saborinho
Tinto-Cao

Touriga-Franca
Touriga-Nacional
Trincadeira — Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Verdejo

Verdelho

Vinhio - Sousio

Viognier

Viosinho

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
Wina, gatunkowe wina musujace i wina likierowe
Szczegbtowe informacje dotyczace obszaru geograficznego istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar geograficzny, na ktérym produkowane sg wina, gatunkowe wina musujace i wina likierowe objete ChNP ,Beira
Interior”, jest polozony w $rodkowej/pétnocnej czesci Srodladowej Portugalii. Obszar ten jest najwyzej potozonym
regionem uprawy winorosli w kraju, gdzie winorosl sadzona jest na wysokosci 300-750 m n.p.m. Gléwnymi elemen-
tami rzezby terenu w tym regionie sa pasma gorskie Estrela, Gardunha, Agor, Marofa i Malcata.

Pénocny kraniec regionu obejmuje czg$¢ hydrograficznego dorzecza rzek Coa i Agueda, a w czgsci najbardziej wysu-
nigtej na potudnie — dorzecza rzek Zézere i Alto Tejo (gorny Tag).

Wigkszo$¢ gleb wystepujacych na obszarze jest pochodzenia granitowego, pozostate to gtéwnie gleby tupkowe, z nie-
licznymi warstwami kwarcu pomiedzy nimi.

W regionie panuje klimat kontynentalny, charakteryzujacy si¢ mroZnymi, surowymi zimami z ujemnymi temperatu-
rami oraz gorgcymi i suchymi latami. Srednie roczne opady wynosza 400-700 mm/m?, ale wystepuja gtownie w mie-
sigcach zimowych i wiosennych. Zazwyczaj w tym okresie powstaje nadmiar wody w glebie. Z kolei latem opady pra-
wie nie wystepuja. Najsuchszymi miesigcami w roku sg lipiec i sierpieri, w ktérych $rednia opadéw nie przekracza
10 mm/m? Ze wzgledu na wysoko$¢ latem wystepujg znaczne wahania temperatury — dni sg upalne, a noce chlodne.

Obszar geograficzny jest $cisle zwigzany z winnicami i produkcja wina od czaséw rzymskich. Obecno$¢ pras wyku-
tych w granicie jest wyraznym dowodem na to, ze od czaséw rzymskich produkcja wina miala duze znaczenie dla
tego regionu. W XII wieku do rozkwitu hodowli winoro§li przyczynily si¢ zakony, ktdre przeniosly si¢ do tego
regionu.

Cechy charakterystyczne win wynikaja z réznorodnosci odmian stosowanych w regionie, ktére s3 dobrze dostoso-
wane do lokalnego klimatu i gleb, co znajduje odzwierciedlenie w wiedzy fachowej zgromadzonej na przestrzeni lat,
jak réwniez w nowszych praktykach.

Szczeg6lne wlasciwosci produktow zwigzane z obszarem geograficznym:

wina, gatunkowe wina musujace i wina likierowe sg Swieze i aromatyczne, z wyczuwalnymi nutami mineralnymi
i wyrazng kwasowoscig.
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Zwiazek z obszarem geograficznym:

Wina, gatunkowe wina musujace i wina likierowe objete ChNP ,Beira Interior” pozostajg pod znacznym wplywem
gérskich warunkéw atmosferycznych.

W winnicach produkujgcych wina objete ChNP ,Beira Interior” ekstremalne temperatury w miesigcach letnich sg fago-
dzone przez wplyw warunkéw panujacych na znacznych wysokosciach. Na tych wysokosciach atmosfera jest mniej
gesta, a ci$nienie atmosferyczne jest niskie, co powoduje, ze cieplo promieni stonecznych nie jest zatrzymywane tak
skutecznie, a to z kolei oznacza, ze na kazde 100 metréw wzrostu wysoko$ci temperatura spada o okoto 0,65 °C.

W klimacie charakteryzujacym si¢ mroZnymi, surowymi zimami i goracymi, suchymi latami wysoko$¢ jest kluczo-
wym czynnikiem na najwazniejszym etapie dojrzewania winogron (lipiec i sierpiefl), poniewaz tagodzi szoki ter-
miczne. Z drugiej strony nizsza gesto$¢ atmosfery ma decydujacy wplyw na zakres temperatur miedzy dniem a nocg:
podczas chlodnych letnich nocy winogrona dojrzewaja wolniej i w bardziej zrownowazony sposéb, dzigki czemu
zawarto$¢ cukru jest nizsza, a poziom naturalnej kwasowosci winogron jest wysoki. Nadaje to winom, gatunkowym
winom musujacym i winom likierowym objetym ChNP ,Beira Interior” charakterystyczng $wiezo$¢ i zréwnowazong
kwasowosc.

Powolne dojrzewanie winogron ma réwniez duze znaczenie dla rozwoju zwigzkow fenolowych i prekursoréw aroma-
tycznych wystepujacych w winogronach, dzigki czemu uzyskuje si¢ bardziej aromatyczne wina, gatunkowe wina
musujace i wina likierowe.

Przewazajace gleby granitowe s3 gléwnym czynnikiem nadajacym winom, gatunkowym winom musujgcym i winom
likierowym objetym ChNP ,Beira Interior” wyczuwalne nuty mineralne.

Zwiazek migdzy czynnikami glebowo-klimatycznymi z jednej strony a odmianami winorosli wystgpujacymi w regio-
nie z drugiej strony umozliwia produkcje win o wyjatkowych wlasciwosciach, wyrdzniajacych si¢ mineralnoscig, kwa-
sowoscig i §wiezoscig.

Czynnik ludzki, dzigki ktéremu w regionie kultywowane sg tradycje siegajace tysiecy lat i ktéry przejawia si¢ w wybo-
rze odmian najlepiej przystosowanych do warunkéw panujacych na tym obszarze geograficznym, ma decydujace zna-

czenie w produkcji winogron nadajacych winom, gatunkowym winom musujgcym i winom likierowym objetym
ChNP ,Beira Interior” ich charakterystyczne cechy.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Wina, gatunkowe wina musujgce i wina likierowe
Ramy prawne:
przepisy krajowe.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczgce produkgji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
Wina objete ChNP ,Beira Interior” mogg by¢ produkowane z winogron rosngcych w regionie Beira Interior i przetwa-
rzanych na wino poza jego granicami, pod warunkiem uzyskania zezwolenia od jednostki certyfikujacej w poszczegdl-
nych przypadkach, o ile spelnione s3 wszystkie ponizsze warunki:

— wytwornia wina znajduje si¢ w odleglosci 10 km od granicy obszaru objetego ChNP ,Beira Interior”;

— zezwolenie jest wydawane przez jednostke certyfikujagca w sasiednim regionie, w ktérym winogrona majg by¢
przetwarzane na wino.

Wina, gatunkowe wina musujgce i wina likierowe
Ramy prawne:

przepisy krajowe.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
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Opis wymogu
Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Znak towarowy musi zosta¢ zarejestrowany w INPI [Krajowy Instytut Wlasnosci Przemystowej], ale nie wytacznie dla
ChNP.

Wina (biale i czerwone) opatrzone okresleniem ,Seledo”
Ramy prawne:

przepisy krajowe.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczqce etykietowania

Opis wymogu

Z wykazu odmian uprawianych w regionie nastgpujace odmiany moga by¢ wykorzystywane do produkeji win, ktdre
moga by¢ opatrzone okresleniem ,Selecio”™

Aragonez (Tinta -Roriz, Tempranillo)

Arinto (Pederni)

Bastardo

Bical (Borrado-das-Moscas)

Malvasia -Fina

Rufete (Tinta -Pinheira)

Siria (Roupeiro, Codega)

Tamarez (Molinha)

Touriga-Nacional

Trincadeira (Tinta -Amarela, Trincadeira -Preta)

Wina biale (ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,Sele¢do”):

— wymagany minimalny czas dojrzewania wynosi 6 miesigcy;

— rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢ co najmniej 12 %.
Wina czerwone (ktore moga by¢ opatrzone okresleniem ,Selegdo”):
— wymagany minimalny czas dojrzewania wynosi 12 miesiecy;

— rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢ co najmniej 13 %.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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