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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 160/13)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»EUfoia” (Evia)
PGI-GR-A1559-AMO01
Data przekazania informacji: 18 stycznia 2022 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Poprawa wlasciwosci organoleptycznych win

Uzasadnienie: Proponowana zmiana poprawia i rozszerza opis wlasciwosci organoleptycznych win, aby zapewnié
konsumentom bardziej precyzyjny opis produktu.

Wprowadzono zmiany w sekcjach zatytulowanych ,Opis win” i ,Zwigzek z obszarem geograficznym”, dodajac infor-
macje pod nagtéwkiem ,Szczegétowe informacje o produkcie”.

2. Dodanie odmiany winorosli Viognier i biatej odmiany Moschato, w dowolnej proporcji, do sktadu odmiano-
wego wina bialego (wytrawnego, pélwytrawnego, pélstodkiego, stodkiego)

Uzasadnienie: Odmiany tych winorosli sa bardzo dobrze dostosowane do obszaru, a winifikacja tych odmian zaowo-
cowala winami wysokiej jakosci.

Eksperymentalne nasadzenia, w przeszlosci i ostatnio, z wykorzystaniem odmiany Viognier i bialej odmiany
Moschato oraz winifikacja we wspdlpracy z Uniwersytetem Rolniczym w Atenach zaowocowaly doskonatymi winami
i wlasciwosciami, ktére mozna przypisal specyficznym cechom winnic na naszym obszarze. Odmiany te dobrze
dostosowaly si¢ do lokalnych warunkéw uprawy. Wlasciwosci win biatych produkowanych z odmian Viognier,
Vidiano i bialej odmiany Moschato odpowiadaja wlasciwosciom win bialych opisanych w dokumentacji technicznej
dotyczacej oznaczenia geograficznego Evia, a nawet moga by¢ bardziej wyraziste.

Biala odmiana Moschato daje klarowny zéltozielony kolor ze zlotymi refleksami. Zapach jest ztozony, z aromatami
owocow i §wiezych winogron, cytryny, pomarariczy i innych kwiatéw cytrusowych, platkéw rézy i miodu. Bukiet

jest pelny i owocowy, z cytrynowg kwasowoscia i dtugim finiszem.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Odmiana Moschato daje klarowny zéttozielony kolor z refleksami zielonymi do zlotych. Zapach jest wyrazisty,
o duzej intensywnosci aromatéw owocdw cytrusowych, pestkowych i tropikalnych, z dodatkiem cytryny i kwiatu
pomaranczy. Bukiet jest bogaty, pelny i owocowy, o zréwnowazonej kwasowosci i dtugim, zlozonym, pelnym finiszu.

Z odmian tych produkuje si¢ réwniez wina biale (wytrawne, potwytrawne, pélstodkie i stodkie), ktore odpowiadaja
obecnym trendom konsumenckim i ciesza si¢ szczegdlnym zainteresowaniem handlowym. Moga by¢ poddawane
winifikacji samodzielnie lub w polgczeniu z innymi zalecanymi odmianami bialymi uprawianymi na tym obszarze
(Savatiano, Assyrtiko, Roditis).

3. Dodanie odmiany winoro$li Viognier do skladu odmianowego wina czerwonego (wytrawnego, pélwytraw-
nego, polstodkiego, stodkiego) oraz wyjasnienie propordcji

Wino czerwone objete ChOG Evia (wytrawne, potwytrawne, pélstodkie, stodkie) produkuje si¢ z winogron odmian
Mandilaria (Kountoura Mavri), Vradyano, Agiorgitiko, Liatiko, Karampraimis, Ritino, Cabernet Sauvignon, Syrah, Gre-
nache rouge i Merlot, w dowolnych proporcjach. Odmiana Viognier moze by¢ uzyta w proporcji do 10 % w polacze-
niu z innymi odmianami.

Uzasadnienie: wyrazenie ,w dowolnych proporcjach” dodano, aby doprecyzowac sktad odmianowy danego produktu.
Dzigki dodaniu odmiany Viognier uzyskuje si¢ wina o nizszej kwasowosci, co poprawia jako$¢ win objetych ChOG
Evia. Kiedy biala odmiane Viognier uprawia si¢ i poddaje winifikacji razem z odmianami czerwonymi dopuszczonymi
do produkcji wina czerwonego, nabiera cech przejrzalych suszonych czarnych owocéw o orzezwiajacej kwasowosci,
pelnego, oleistego bukietu, mocnej struktury i migkkich, aksamitnych tanin, co wynika z faktu, ze odmiana Viognier
jest przejrzata w dniu zbioréw.

4. Dodanie wyrazenia ,,w dowolnej proporcji” do skladu odmianowego wina rézowego (wytrawnego, pélwy-
trawnego, péistodkiego, stodkiego)

Uzasadnienie: wyrazenie ,w dowolnych proporcjach” dodano, aby doprecyzowa¢ sktad odmianowy danego produktu.

5. Dodanie odmiany Vradyano do jednolitego dokumentu

Odmiang Vradyano dodano do jednolitego dokumentu dla wszystkich win. Zostala ona pominigta przez pomylke,
mimo ze byla wymieniona w specyfikacji produktu.

6. Usunigcie wymogu, aby winnice znajdowaly si¢ na wysokosci powyzej 10 m n.p.m.
W szczeg6lnosci:

,Obszar wyznaczony do produkcji win objetych ChOG Evia to obszar znajdujgcy si¢ w granicach administracyjnych
jednostki regionalnej (dawnej prefektury) Eubea (Ewia)”.

Uzasadnienie: ,terroir” wyspy Eubea jest czgSciowo wyspiarski, a czgSciowo ksztaltowany przez krajobraz gorski. Tra-
dycyjnie winnice rozciggaja sie od morza do podnéza trzech duzych gér — Dirfi, Telethrio i Ochi. W winnicach poto-
zonych nad morzem produkuje si¢ wino o takich samych cechach jakosciowych jak te polozone na wysokosci ponad
10 metréw, a nawet te polozone w glebi ladu, poniewaz morska bryza przechodzi przez nie, gdy wieje w glab ladu
i gdy powraca, kiedy odbija si¢ od naturalnej bariery, jaka stanowig géry. Wina produkowane z winogron uprawia-
nych w winnicach znajdujacych si¢ w granicach administracyjnych jednostki regionalnej Eubea powinny by¢ upraw-
nione do uzywania ChOG Evia.

Zmieniono sekcje dotyczacy ,wyznaczonego obszaru”.

7. Aktualizacja dokumentacji technicznej Evia (ChOG)

Aby zaktualizowa¢ dokumentacj¢ techniczng, w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie wprowadzono naste-
pujace zmiany:

a) udoskonalenie opisu w sekcji zatytulowanej ,Zwigzek z obszarem geograficznym”;

b) dodanie i zastgpienie przepiséw krajowych dotyczacych majacych zastosowanie wymogdw i kontroli win objetych
ChNP i ChOG oraz

¢) zmiana szczegélowych informacji dotyczacych wlasciwych organéw kontrolnych.
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Wprowadzono zmiany w sekcjach zatytutowanych ,Zwigzek z obszarem geograficznym”, ,Wymogi majace zastoso-
wanie” i ,Kontrole — szczegblowe informacje dotyczace organéw i organizacji kontrolnych”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Eupoia (Evia)

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

1. Wino biate wytrawne

KROTKI OPIS
Wyglad: barwa jasnozéttozielona.

Zapach: paleta zapachowa obejmuje intensywne aromaty gruszki, zielonego jabtka, melona, ananasa, mango, moreli
i brzoskwini o bialym miazszu.

Smak: cytrynowa $wiezo$¢ w ustach, ktorej towarzyszy owocowy posmak. W przypadku obecnosci odmian winorosli
Sauvignon Blanc, Viognier lub Malagouzia w bukiecie wyczuwalne s3 intensywne aromaty grejpfruta, limonki,
mango, passiflory i trawy cytrynowej, a takze nuty roslinnosci i $wiezo skoszonej trawy. W ustach bogate i owocowe,
z wyrazng kwasowoscig i zlozonym finiszem.

— Minimalna calkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0

— Maksymalna kwasowo$¢ ogélna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okre$lone w odpowiednich obowig-
zujacych przepisach UE.

— Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 4 g1, zastosowanie maja przepisy okreslone w czesci B zalgcznika I do rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
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2. Wino biate pétwytrawne

KROTKI OPIS
Wyglad: barwa bladozlota z zielonymi refleksami.
Zapach: paleta zapachowa obejmuje intensywne aromaty rozy, liczi, pieprzu, miety, imbiru, karmelu i przypraw.

Smak: w ustach bogate i oleiste, o intensywnych aromatach kwiatowych i korzennych. Zré6wnowazona kwasowos¢
przyjemnie kontrastuje z oleistym smakiem w ustach, tworzac dtugi finisz.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.
— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5
— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okreslone w odpowiednich obowia-
zujacych przepisach UE.

— Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 12 gfl, zastosowanie majg przepisy okreslone w czesci B zalgcznika III do roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 miligraméw na litr w winach bialych o zawar-
to$ci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 gramow na litr (zgodnie z odstep-

stwem przewidzianym w czesci B zalacznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

3. Wino biale pdlstodkie

KROTKI OPIS
Wyglad: barwa z6ttozielona, ktéra w miare dojrzewania moze przeksztalci¢ si¢ w $rednio intensywna barwe zlota.

Zapach: paleta zapachowa obejmuje ztozony bukiet z nutami melona, ananasa, brzoskwini, moreli i kwiatéw cytruso-

wych.

Smak: w ustach owocowe, o takim samym charakterze aromatycznym jak w bukiecie. Zréwnowazona intensywnos¢.
— Minimalna naturalna zawartos¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45

— Maksymalna kwasowo$¢ ogélna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg warto$ci okreslone w odpowiednich obowig-
zujacych przepisach UE.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 miligraméw na litr w winach bialych o zawar-
to$ci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 gramow na litr (zgodnie z odstep-
stwem przewidzianym w cze¢sci B zalgcznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

4. Wina biate stodkie

KROTKI OPIS
Wyglad: barwa intensywnie zlota.

Zapach: paleta zapachowa obejmuje zlozone, skoncentrowane aromaty rézy, miodu, kwiatu pomaraficzy i zidl,
z nutami karmelu. Aromaty rozwijaja si¢ w miar¢ dojrzewania, obejmujac rodzynki, stodkie przyprawy, czekolade,
karmel i orzechy laskowe.

Smak: w ustach dos¢ stodkie, ale ze zréwnowazong kwasowoscig; bardzo intensywne aromaty rézy, miodu, brzosk-
wini, karmelu i masta.

Aksamitna konsystencja i wyrazny dhugi finisz.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): min. 45

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okre$lone w odpowiednich obowig-
zujacych przepisach UE.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 miligraméw na litr w winach bialych o zawar-
to$ci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie z odstep-
stwem przewidzianym w cze¢sci B zalgcznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

5. Wino czerwone wytrawne

KROTKI OPIS
Wyglad: gleboko rubinowa barwa, ktéra z wiekiem moze stac si¢ czerwona lub ceglasta, z fioletowymi refleksami.

Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty o intensywnym, zlozonym bukiecie Sliwek, wisni, czeresni, morwy,
moreli, przypraw i pieprzu oraz zréwnowazone aromaty beczki.
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Smak: w ustach bogate i pikantne, z aksamitnymi taninami i dobra kwasowoscia. Aksamitna konsystencja i dlugi
finisz.

— Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 12,0 % obj.

— Minimalna naturalna zawartos¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okre$lone w odpowiednich obowig-
zujacych przepisach UE.

— Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 4 g/l, zastosowanie maja przepisy okreslone w czesci B zalgcznika I do rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

6.  Wino czerwone potwytrawne

KROTKI OPIS

Wyglad: gleboko rubinowa barwa, ktéra z wiekiem moze stac si¢ czerwona lub ceglasta, z fioletowymi refleksami.
Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty morwy, Sliwki, wisni i truskawki.

Smak: $redni bukiet, lekko stodkie, z tagodnymi taninami. Sredni finisz.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Catkowita zawartos¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5

— Maksymalna kwasowo$¢ ogélna: 7,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg warto$ci okreslone w odpowiednich obowig-
zujgcych przepisach UE.

— Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 12 gfl, zastosowanie maja przepisy okreslone w cze¢sci B zalgcznika III do roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 miligraméw na litr w winach czerwonych
o zawarto$ci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie
z odstepstwem przewidzianym w cze$ci B zalacznika [ do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

200

7. Wino czerwone pétstodkie

KROTKI OPIS

Wyglad: gleboko rubinowa barwa, ktéra z wiekiem moze stad si¢ czerwona lub ceglasta, z fioletowymi refleksami.

Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty morwy, liwki, wisni i truskawki.

Smak: $redni bukiet, wyrazna stodycz. Srednio stodki finisz.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/1): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okreslone w odpowiednich obowia-

zujacych przepisach UE.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 miligraméw na litr w winach czerwonych
o zawarto§ci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie
z odstepstwem przewidzianym w czesci B zalacznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w milickwiwalentach na litr) | 20
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200

(w miligramach na litr)

8. Wino czerwone stodkie

KROTKI OPIS

Wyglad: gleboko rubinowa barwa, ktéra z wiekiem moze staé si¢ czerwona lub ceglasta, z fioletowymi refleksami.

Zapach: paleta zapachowa obejmuje zlozone aromaty §liwki, morwy, wisni, ciemnej czekolady i wanilii.

Smak: w ustach stodkie, z fagodnymi taninami, dobrg kwasowoscig i aromatami $liwek, dzemu jagodowego i wisnio-

wego oraz wanilii. Dlugi stodki finisz.
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Catkowita zawarto$¢ cukru (g/l): min. 45

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg warto$ci okreslone w odpowiednich obowig-

zujgcych przepisach UE.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 miligraméw na litr w winach czerwonych
o zawartosci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie
z odstepstwem przewidzianym w czesci B zalgcznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

9.  Wino rézowe wytrawne

KROTKI OPIS
Wyglad: bogata paleta kolor6w od $rednio intensywnego fososiowego po intensywny r6z, z fioletowymi refleksami.
Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty truskawki, granatu i czere$ni Picota.

Smak: w ustach §wieze i owocowe, z aromatami truskawek i granatu; orzezwiajaca kwasowos¢ z pikantnym charakte-
rem czerwonej papryki. Dlugi finisz.

— Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,5 % obj.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/l): maksymalnie 9,0

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okre$lone w odpowiednich obowig-
zujacych przepisach UE.

— Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 4 gfl, zastosowanie maja przepisy okreslone w czg$ci B zalacznika III do rozpo-
rzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

10. Wino rézowe potwytrawne

KROTKI OPIS

Wyglad: bogata paleta kolor6w od $rednio intensywnego fososiowego po intensywny r6z, z fioletowymi refleksami.
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Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty truskawki i wisni.

Smak: w ustach §wieze i owocowe, z aromatami truskawek i lekka stodyczg. Sredni finisz.
— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Catkowita zawartos¢ cukru (g/l): minimalnie 4,5 — maksymalnie 17,5

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg warto$ci okreslone w odpowiednich obowia-
zujacych przepisach UE.

— Jezeli zawarto$¢ cukru przekracza 12 gfl, zastosowanie maja przepisy okreslone w czesci B zalgcznika III do roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 miligraméw na litr w winach rézowych
o zawartosci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie
z odstepstwem przewidzianym w czesSci B zalgcznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

13.4.2022

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki

250

(w miligramach na litr)

11. Wino rézowe pétstodkie

KROTKI OPIS

Wyzglad: bogata paleta koloréw od $rednio intensywnego tososiowego po intensywny r6z, z fioletowymi refleksami.
Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty truskawki i wisni.

Smak: w ustach $wieze i owocowe, z aromatami truskawek i wyrazng stodyczg. Sredni finisz.

— Minimalna naturalna zawartos¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Calkowita zawarto$¢ cukru (g/]): minimalnie 12,5 — maksymalnie 45

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okre$lone w odpowiednich obowig-
zujacych przepisach UE.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 miligraméw na litr w winach rézowych
o zawarto$ci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie
z odstepstwem przewidzianym w cze$ci B zalacznika [ do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

12. Wino rézowe stodkie

KROTKI OPIS

Wyglad: bogata paleta kolor6w od $rednio intensywnego tososiowego po intensywny r6z, z fioletowymi refleksami.
Zapach: paleta zapachowa obejmuje aromaty truskawki i wisni.

Smak: w ustach owocowe i stodkie, z aromatami truskawek. Sredni finisz.

— Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu: 11,0 % obj.

— Catkowita zawarto$¢ cukru (g/l): min. 45

— Maksymalna kwasowo$¢ ogdlna: 7,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Jezeli chodzi o maksymalng zawarto$¢ alkoholu, zastosowanie majg wartosci okreslone w odpowiednich obowig-
zujgcych przepisach UE.

— Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 250 miligraméw na litr w winach rézowych
o zawartosci cukru, wyrazonej jako suma glukozy i fruktozy, wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr (zgodnie
z odstepstwem przewidzianym w cze$ci B zalgcznika I do rozporzgdzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934).

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Produkcja wina czerwonego
Ograniczenia w zakresie wyrobu wina

Wino czerwone objete ChOG Evia produkuje si¢ z wykorzystaniem tradycyjnych metod produkcji wina czerwonego.
Po dodaniu odmiany Viognier w ilosci do 10 % razem z pozostalymi odmianami jest ona poddawana winifikacji przy
uzyciu tradycyjnych metod produkcji wina czerwonego.

2. Produkcja wina rézowego
Ograniczenia w zakresie wyrobu wina

Wino rézowe objete ChOG Evia produkuje si¢ przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii produkcji wina rdz-
owego; temperatura podczas fermentacji alkoholowej nie moze przekracza¢ 20 °C.

3. Szczegdlne praktyki enologiczne stosowane przy produkcji win

Szczeg6lne praktyki enologiczne

Zgodnie z majacymi zastosowanie przepisami (zalacznik I cz¢$¢ D do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/934) dostadzanie wina jest dozwolone w przypadku produkcji wina potwytrawnego, pétstodkiego i stodkiego.
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4. Formy uprawy winorosli
Praktyka uprawy

Winoro$l prowadzi si¢ w formie sznura lub kielicha, a sposdb jej przycinania zalezy od odmiany.

5. Produkcja wina bialego
Ograniczenia w zakresie wyrobu wina

Wino biale objete ChOG Evia produkuje si¢ przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii produkcji wina biatego; tem-
peratura podczas fermentacji alkoholowej nie moze przekraczaé 20 °C.

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Maksymalny zbi6r z hektara wyrazony w hektolitrach produktu koficowego
96 hektolitrow z hektara
2. Maksymalny zbi6r winogron z hektara wyrazony w kilogramach

12 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony do produkcji win objetych ChOG Evia to obszar znajdujacy si¢ w granicach administracyjnych
jednostki regionalnej (dawnej prefektury) Eubea.

7. Glowne odmiany winorosli
Cabernet Sauvignon N
Grenache Blanc B
Grenache Rouge N
Merlot N
Sauvignon Blanc B
Syrah N
Viognier B
Agiorgitiko N
Aidani Aspro B
Vradyano N
Karampraimis N
Liatiko N
Malagouzia B
Mandilaria Aspri B
Monemvassia B — Monovassia, Monomvassitiko
Moschato Aspro B
Moschofilero N — Mavrofilero
Ritino N
Roditis Rs — Alepou

Savatiano B — Doumprena Aspri, Kountoura Aspri, Perachoritiko, Sakeiko
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. Zwigzki historyczne, kulturowe, spoteczne i gospodarcze

A.  Zwigzek historyczny

Jak wynika z Iliady, juz w czasach Homera uprawa winoro§li byla dobrze rozwinigta w tym regionie. Starozytna
nazwa wyspy Eubea (Ewia) brzmiala Abantis i pochodzita od nazwy jej mieszkancédw. Abantowie byli pierwszym pre-
historycznym greckim plemieniem, ktdre osiedlito si¢ na wyspie Eubea, gtéwnie w okolicach Chalkidy (Chalcis) i Ere-
trii, miedzy 2100 a 1900 rokiem p.n.e. Zgodnie z mitem swoja nazwe wzigli od nimfy Aba. Byt to lud wojowniczy,
zaprawiony w bojach, ktéry miedzy innymi bral udzial w wojnie trojaniskiej pod wodzg kréla Elefenora. Wielki poeta
Homer kilkakrotnie wspomina, Ze zaréwno cala Eubea, jak i niektdre jej obszary, takie jak Istaia, to tereny ,winiar-
skie”.

Do starozytnej tradycji uprawy winorosli na Eubei nawigzuje nastepujacy fragment tekstu Teognisa z Megary (784,
892):

JATov & EuPoinc anehoew mediov... kar Anhavtou §’ayadov keipetar owonedou”.

Thumaczenie: ,Przybylem na Eubeg, ktdra jest obszarem pelnym winorosli, w pigknym Lilantio produkuje si¢ duze
ilosci wina”.

Winnice w prowingji Karystia rowniez maja tradycje, ktora siega bardzo odleglych czaséw. Zwlaszcza w drugiej poto-
wie XX wieku odgrywaly one wiodaca role w gospodarce regionu. Kupcy z Karystii sprzedawali moszcz winogronowy
z tego regionu na rynkach w Wolos i Salonikach. Tysigce drewnianych beczek pelnych moszczu fadowano na wielkie
todzie w porcie w Karystos.

W VI w. n.e. bizantyjski geograf Stephanus opisat Kymi na wyspie Eubea jako miasto, a w okresie panowania zachod-
niego (1204-1470) bylo ono znane réwniez jako port (Porto Chimi).

Pod koniec okresu panowania osmanskiego Kymi rozwinglo si¢ gospodarczo, gtéwnie dzigki produkcji wina i hand-
lowi nim. Miasto doznalo powaznych zniszczent podczas wojny o niepodlegtos¢ w 1821 r., w ktérej brato czynny
udzial. Po odzyskaniu niepodleglosci stalo si¢ stolica prowincji Karystia. Od lat 30. XIX w. do konica XIX w. gospo-
darka Kymi przezywala okres rozkwitu dzigki handlowi miejscowymi produktami rolnymi (jak wino, oliwa, jedwab)
oraz weglem. Bogactwo przyniést Kymi zwlaszcza wywodz wina do Francji.

B.  Zwiazki kulturowe, spoteczne i gospodarcze

Juz od czaséw starozytnych winoro$l i wino sg nierozerwalnie zwiazane z zyciem kulturalnym, spolecznym i gospo-
darczym miejscowej ludnosci. Zwiazek ten istnieje do dzi$, o czym $wiadcza wydarzenia i konferencje organizowane
w celu promowania wina, a takze lokalne tradycje kulturowe.

Na Eubei istniejg obecnie trzy rézne ,szlaki winiarskie”, obejmujace cala wyspe i wszystkie 17 zorganizowanych
winiarni.

Ponadto winiarnie na wyspie biorag udzial we wszystkich europejskich imprezach promujgcych wino, takich jak
,Otwarte drzwi” czy Europejski Dzien Turystyki Winiarskiej.

Wino odgrywa réwniez wazna role w gospodarce wyspy, zaréwno jako produkt dominujacy w sektorze rolniczym
i rzemie$lniczym, jak i w turystyce w postaci turystyki winiarskiej.

8.2. Srodowisko geograficzne oraz pochodzenie geograficzne
Wina objete ChOG Evia produkuje si¢ w granicach administracyjnych jednostki regionalnej Eubea (zob. mapa).

Eubea (Ewia) jest drugg co do wielko$ci wyspa Gregji i sz6sta co do wielkosci wyspg na Morzu Srédziemnym. Roz-
ciaga si¢ wzdhuz pétnocno-wschodniego wybrzeza Grecji Srodkowej (Sterea Ellada), od Zatoki Maliakos do wybrzezy
Attyki, oddzielona od ladu stalego Zatoka Eubejska. Pélnocne i pomocno-wschodnie wybrzeze wyspy graniczy
z Morzem Egejskim.

Eubea dzieli si¢ na mate, naturalnie odizolowane regiony, oddzielone od siebie duzymi, stromymi gérami, ktére zaj-
mujg wieksza cze$¢ wyspy: Telethrio na pélnocy, Dirfi w srodkowej czgsci wyspy i Ochi na potudniu. Pomigdzy nimi
znajduja si¢ zyzne rowniny, takie jak Psachna i Lilantio, mate doliny i pasy wybrzeza z zatokami i zatoczkami (zatoka
Karystos, Styra itd.).

23°48'56.14” dtugosci geograficznej wschodniej
38°33'42.68” szerokosci geograficznej péinocnej

Obszar: 3 661,64 km?
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Zwolnienia celne

Obszar ten jest rozlegly, zréznicowany pod wzgledem gleb i uksztaltowania terenu. Uprawiane winnice zaczynaja sie
na wysokosci 10 m, a najwyzsze znajduja si¢ na Dirfi (1 745 m) na wysokosci 600 m. Tradycyjnie winoro$l sadzono
zwykle na najbardziej zyznych réwninach, ale obecnie uprawia si¢ ja na stromych zboczach, aby zapewni¢ dobry dre-
naz i lepsze nastonecznienie. Wickszo$¢ winnic znajduje si¢ na zboczach.

Gleba

Pod wzgledem geologicznym Eubea jest kontynuacja Attyki. Tereny te skladaja si¢ gtéwnie z tupkéw i wystepuja na
nich liczne formacje geologiczne. Wydaje si¢, ze w okresie czwartorzedu ery kenozoicznej, kiedy wyspa oddzielita sig
od kontynentu, miala tu miejsce intensywna aktywno$¢ wulkaniczna.

Gleby sa zréznicowane — od piaszczystych, przez piaszczysto-ilaste, ilaste, gliniasto-piaszczyste po gliniaste. Gleby
winnicy maja strukture Srednioziarnistg (SL, SLC), o neutralnym pH i niewielkiej zawarto$ci weglanu wapnia.

Klimat

Na podstawie danych meteorologicznych mozna stwierdzi¢, ze w regionie panuje klimat §rédziemnomorski. Srednia
roczna temperatura wynosi 18,4 °C, przy czym $rednia temperatura w miesigcach letnich to 24,9 °C, a w miesigcach
zimowych — 10,5 °C. Srednia temperatura maksymalna osiggana jest w lipcu, a minimalna — w styczniu.

Srednia suma opadéw wynosi okoto 600 mm, a ich rozktad jest typowy dla klimatu $§rédziemnomorskiego, tzn. wigk-
sze opady wystepuja od pazdziernika do kwietnia. Teoretyczny poziom ewapotranspiracji jest taki sam jak poziom
opadéw w miesiacach zimowych, ale wyzszy podczas cyklu wegetacyjnego. W regionie przewazaja silne wiatry pot-
nocno-wschodnie, zwlaszcza w zimie, natomiast wiosna i latem sg one stabe lub $rednie.

8.3. Szczegblowe informacje o produkcie

Klimat, rodzaje gleby, uprawiane odmiany winorosli oraz stosowane metody uprawy i praktyki winiarskie wplywaja
na cechy jakosci win objetych ChOG Evia.

Wina biale maja bladozielony kolor, czasem z lekko z6ltym odcieniem. Profil aromatyczny obejmuje aromaty cytru-
sow, kwiatow i dojrzatych owocéw. Wynika to ze specyfiki uzytych odmian i obszaru ich uprawy, poniewaz profil
rézni si¢ w zaleznosci od lokalizacji i rodzaju gleby. Wina te charakteryzuja si¢ rowniez odpowiednig glebig na pod-
niebieniu i finiszem, kt6ry wynika zaréwno z zastosowanych odmian, jak i z prawidlowego dojrzewania na danym
obszarze.

Wina rézowe wyrdzniajg si¢ bogatg paletg barw oraz zywymi lub intensywnymi odcieniami, ktére wynikajg z zastoso-
wanych odmian i obszaru, na ktérym sa uprawiane. Charakteryzujg si¢ rowniez mocnym bukietem, w ktérym domi-
nujg kwiaty i czerwone owoce. Wszystkie rodzaje wina r6zowego (wytrawne, pétwytrawne, péistodkie i stodkie) sg
doskonale wywazone, gléwnie ze wzgledu na dobra kwasowosc.

Wina czerwone majg intensywny, gleboki czerwony kolor z glebokimi purpurowymi refleksami, gdy sa mlode, i ceg-
lastoczerwonymi refleksami po kilkuletnim okresie dojrzewania, a takze charakteryzujg si¢ bogatym aromatem
z nutami czarnej porzeczki, wisni, czarnych owocéw i odrobing pieprzu. Maja pelny smak z lagodnymi taninami i sil-
nym, trwatym, owocowym posmakiem.

Wina objete ChOG Evia otrzymaly nagrody w konkursach miedzynarodowych (Le Challenge International du Vin,
Frangja; Decanter, Londyn, Zjednoczone Krdlestwo; AWC, Wieden; IWSC, Londyn, Zjednoczone Krélestwo; TEXSOM
International Wine Awards, Stany Zjednoczone; Sommeliers Choice Awards, Zjednoczone Krélestwo; SMV miedzy-
narodowe mistrzostwa winiarskie, Kanada).

8.4. Zaleznos¢ przyczynowa

Wyjatkowo$¢ win objetych ChOG Evia wynika ze szczeg6lnych cech tego obszaru (gleba, klimat, wplyw wiatréw
w lecie), w polaczeniu z uprawianymi odmianami i stosowanymi metodami uprawy.

Na obszarze geograficznym wyznaczonym do produkcji win objetych ChOG Evia panujg bardzo zréznicowane
warunki glebowe i klimatyczne, ktére sg szczegdlnie korzystne dla dojrzewania wielu odmian winorosli. Ze wzgledu
na klimat na réwninach przewazaja odmiany biate, natomiast na zboczach trzech gér (Telethrio na péinocy, Dirfi
w Srodkowej czeSci wyspy i Ochi na poludniu) przewazaja odmiany czerwone.
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Warunki wietrzne sg charakterystyczne dla tego obszaru, ktéry od zachodu graniczy z Zatoka Eubejska, a od wschodu
z Morzem Egejskim. Wilgotne powietrze znad morza uderza w géry i gwaltownie si¢ wznosi, powodujgc zmiang tem-
peratury i odwrécenie kierunku. W rezultacie na calej wyspie, a zwlaszcza w miesigcach, w ktérych zachodzi faza
przebarwienia, wystepuja korzystne wiatry i odpowiednia rdznica temperatur migdzy dniem a nocg (do 10 stopni).

Wina produkowane na wyspie Eubea zawdzigczajg swoja wysokg jako$¢ szczegélnie zréznicowanym typom gleb
w tym regionie, od piaszczystych, poprzez piaszczysto-ilaste, ilaste, gliniasto-piaszczyste, az po gliniaste.

Podobnie, biorgc pod uwage warunki makroklimatyczne panujgce na obszarze pochodzenia oraz interakcje zacho-
dzace z topografig i gleba, z odmian winogron bialych i rézowych produkuje si¢ na tym obszarze wina o cechach cha-
rakterystycznych dla miejsca, w ktérym sg uprawiane. Odmiany winogron Sauvignon Blanc, Moschato i Malagouzia
dojrzewajg w drugiej dekadzie sierpnia, odmiany Assyrtiko i Viognier — w trzeciej dekadzie sierpnia, a odmiany Rodi-
tis i Savatiano — w drugiej polowie wrze$nia. W winach produkowanych z odmiany Sauvignon Blanc wyczuwalne sa
aromaty owocow, zwlaszcza brzoskwini, i w mniejszym stopniu aromaty zielone. R6znig si¢ one jednak znacznie
w zaleznosci od winnicy, co daje producentom wina jeszcze wigkszy wybér. Na przyklad cigzsze gleby podkreslaja
zielony charakter, podczas gdy lzejsze gleby wzmacniajg aromaty dojrzalych owocéw. Odmiang Malagouzia wyko-
rzystuje si¢ zazwyczaj do produkcji win o intensywnie kwiatowym bukiecie, co w polaczeniu z innymi odmianami
znacznie wzbogaca palet¢ aromatéw. Ponadto, w miejscach, gdzie winogrona dojrzewaja pézniej, z odmian Malagou-
zia, Aidani Aspro i Athiri moga by¢ produkowane wina o bukiecie owocéw cytrusowych, polaczonych z bogatym,
trwalym smakiem. Wina produkowane z odmiany Assyrtiko maja bogata strukture, wysoka kwasowos$¢ 1 wyrdznia-
jacy aromat, od kwiatowego po cytrusowy. Biata odmiana Moschato uprawiana na glebach piaszczysto-ilastych, ilas-
tych lub piaszczysto-gliniastych wytwarza zlozone aromaty owocéw i $wiezych winogron, cytryny, pomaraiczy
i innych kwiatow cytrusowych, platkéw rézy i miodu. Bukiet jest pelny i owocowy, z cytrynowg kwasowoscig i dlugim
finiszem.

Biala odmiana Viognier charakteryzuje si¢ intensywnym aromatem owocéw cytrusowych, pestkowych i tropikalnych,
z domieszka cytryny i kwiatu pomaranczy. Bukiet jest bogaty, pelny i owocowy, o zréwnowazonej kwasowosci i dtu-
gotrwalym, ztozonym, pelnym finiszu.

Specyficzny mikroklimat wyspy Eubea i jego wplyw na produkowane wina sg réwniez bardzo widoczne w przypadku
win czerwonych. Typowym przykladem jest odmiana winoro§li Syrah, kt6ra ma wiele zastosowan, poniewaz mozna
z niej produkowaé wysokiej jakoSci wina czerwone i r6zowe. Odmiana Syrah jest zatem wykorzystywana w calym
regionie Eubea do produkcji win o intensywnymi aromatami i ich koncentracjg, kt6ra rézni si¢ w zaleznosci od poto-
zenia winnicy. W winnicach polozonych na glebach piaszczysto-ilastych produkuje si¢ wina o delikatnym aromacie,
natomiast wina produkowane na glebach z duza zawartoscig gliny i mniejsza iloScia weglanu wapnia majg silny cha-
rakter fenolowy. Kiedy biata odmiana Viognier jest uprawiana i winifikowana razem z czerwonymi odmianami wyste-
pujacymi na tym obszarze, a w szczeg6lnosci z odmiang Syrah, odmiana Viognier dojrzewa wcze$niej niz Syrah.
W rezultacie winogrona Viognier sa przejrzate w dniu zbioréw. To polaczenie/koordynacja nadaje winom czerwonym
cechy przejrzatych czarnych owocéw z orzezwiajaca kwasowoscig. Zasadniczo jednak wina te majg pelny, oleisty
bukiet, mocng strukture i migkkie, aksamitne taniny, gdy produkuje si¢ z nich wino razem z odmiana Viognier.

Podobnie, biorgc pod uwage warunki makroklimatyczne panujace na obszarze pochodzenia oraz interakcje zacho-
dzace z topografig i gleba, z odmian winorosli czerwonych produkuje si¢ na tym obszarze wina o cechach charakte-
rystycznych dla miejsca, w ktorym s3 uprawiane. Uprawiajac odmiany Mandilaria (Kountoura Mavri), Vradyano,
Karampraimis, Ritino, Cabernet Sauvignon, Grenache rouge i Merlot, wykorzystuje si¢ specyficzne cechy klimatyczne
i morfologiczne Eubei do produkgji ztozonych win o dobrym potencjale fenolowym, pelnych, fagodnych taninach
i bogatym smaku.

Rézowe wina z Eubei, produkowane gléwnie z odmian Mandilaria (Kountoura Mavri), Vradyano, Karampraimis,
Ritino, Cabernet Sauvignon, Grenache rouge, Merlot i Syrah, sadzonych w winnicach potozonych blisko morza, wyré-
zniajg si¢ glebokim rézowym kolorem, intensywng ztozonoscig aromatyczna czerwonych owocéw i bogatym sma-

kiem, poniewaz bardzo dobrze dojrzewaja. Natomiast gdy odmiany te sadzi si¢ na ubogich stokach w glebi ladu, doj-
rzewaja one pdzno i dajg wina o bladorézowej barwie, aromatycznej $wiezosci i charakterystycznej kwasowosci.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Odstepstwa
Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Art. 5 ust. 1 litera b) rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 uzupelniajacego rozporzadzenie Parla-
mentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw o objecie ochrong nazw pochodzenia,
oznaczen geograficznych i okreslert tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu, ograniczen stoso-
wania, zmian w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

Odstepstwa

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Art. 4 lit. ¢) wspélnej decyzji ministerialnej nr 392169/20.10.1999 ustanawiajacej og6lne zasady dotyczace stosowa-
nia okreslenia ,wino regionalne” do opisu wina stotowego (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 1985/8.11.99), zmienione
wspolng decyzjg ministerialng nr 321813/29.8.2007 (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 1723/29.8.2007), stanowi, ze:

,Wina stolowe, w przypadku ktérych okreslenie »wino regionalne« moze by¢ stosowane z oznaczeniem geograficz-
nym prowingji, prefektury lub obszaru uprawy winorosli, ktéry jest mniejszy niz prefektura, produkuje si¢ w wytwor-
niach wina dzialajacych w danej prefekturze lub w przyleglych prefekturach”. W szczegdlnosci wina objete ChOG
Evia moga by¢ produkowane w winiarniach znajdujacych si¢ w jednostce regionalnej (dawnej prefekturze) Eubea lub
w sgsiedniej jednostce regionalnej (dawnej prefekturze) Beocja (Wiotia).

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania wina
Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy uzupelniajace dotyczace etykietowania

Opis wymogu

A. Okreslenia dotyczace niektérych metod produkcji

Art. 53 ust. 1, 21 6 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 uzupelniajacego rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskdw o objecie ochrong nazw pochodzenia, oznaczen
geograficznych i okreslert tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu, ograniczen stosowania,
zmian w specyfikacji produktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania wina
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

Przepisy uzupetniajace dotyczace etykietowania

Opis wymogu

A. Okreslenia dotyczace niektérych metod produkcji

W art. 3 i 4 decyzji ministerialnej nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu dojrzewania, lezakowania i wprowadzenia na
rynek win wysokiej jakoSci pochodzacych ze Scisle okreslonego obszaru oraz win regionalnych, a takze okreslen uzy-
wanych do ich etykietowania, dotyczacych metod ich wytwarzania lub przygotowywania (Dziennik Urz¢dowy, seria
II, nr 818/15.6.2005) okreslono warunki stosowania nastepujacych okreslen:

— ,NEOZ OINOZ” lub ,NEAPOZ OINOX” (MEODE WINO)
— ,QPIMANZH XE BAPEAI” lub ,QPIMAZE SE BAPEAI” (DOJRZEWAJACE W BECZKACH)
— ,ITAAAIOMENOZ XE BAPEAI” lub ,[TAAAIQZH XE BAPEAI” (STARZEJACE SIE W BECZKACH)
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— ,OINOIIOIHOHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI” lub ,OINOIIOIHEIH KAI QPIMANZH XE BAPEAI” (PODDAWANE
WINIFIKACJT I DOJRZEWAJACE W BECZKACH)

— ,OINOITOIHZH XE BAPEAI” lub ,,OINOITOIHOHKE IE BAPEAI” (PODDAWANE WINIFIKACJI W BECZKACH)

B. Podanie rocznika na etykiecie

W przypadku uzycia okreslen ,NEOZ OINOZ” lub ,NEAPOX OINOZX” (,MLODE WINO”) na etykiecie wina obowiaz-
kowe jest podanie rocznika, zgodnie z art. 1 ust. 2 decyzji ministerialnej nr 280557/9.6.2005 w sprawie czasu dojrze-
wania, lezakowania i wprowadzenia na rynek win wysokiej jako$ci pochodzgcych ze Scile okreslonego obszaru oraz
win regionalnych, a takze okreslen uzywanych do ich etykietowania, dotyczacych metod ich wytwarzania lub przygo-
towywania (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 818/15.6.2005).

C. Okres$lenia tradycyjne

— Okreslenia tradycyjne zgodnie z decyzja ministerialng nr 235309/7.2.2002 w sprawie zatwierdzenia okreslen tra-
dycyjnych stosowanych w odniesieniu do win (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 179/19.2.2002), ktore s zwigzane
z nazwg pochodzenia lub oznaczeniem geograficznym.

Zgodnie z powyzsza decyzja ministerialng okreslenia tradycyjne, ktére moga by¢ stosowane na etykietach win obje-
tych chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG) Evia, to:

AEYKOX ATTIO AEYKA STAOYAIA | Blanc de blancs (biale z bialych winogron), AEYKOS AIIO EPYOPA ZTADYAIA |
Blanc de noir (biale z czerwonych winogron), AEYKOX ATIO EPYOPQITIA STA®YAIA lub AEYKOX AITO I'KPIZA ETA-
OYAIA | Blanc de gris (biale z rézowych winogron lub biale z szarych winogron), KOKKINEAI | KOKINELI, OINOX
AO®DON | Vin de collines (wino ze wzgdrz), OINOZ ITAATION | Vin de coteaux (wino ze zboczy).

D. Ograniczenia dotyczgce nazw odmian

Zgodnie z decyzja nr 311498/10.7.2009 (Dziennik Urzedowy, seria II, nr 1493/23.7.2009) zabrania si¢ drukowania
nazwy odmiany ,Monemvassia” na etykietach i opakowaniach win bialych.

Link do specyfikacji produktu

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE[2021 prodiagrafes_evial70122.pdf



http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/2021/prodiagrafes_evia170122.pdf
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